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| iebes Brau’cpaar,

Srhe Hochzeit ist ein einzigartiger Moment im | eben
und wir sorgen dafiir, dass |hr grober Tag

kulinarisch unvergesslich wird!

Wir bieten |hnen einen vollumfassenden Service,
der keine W’L’msche offen lasst.

Von einem individuell abges’cimmten Hochzeitsmeni,
iber stilvolles E_quipment wie Geschirr, (1laser und
Mobel, bis hin zum PerFekten Servicepersonal

Wir kimmern uns umjecles Detail.

So konnen Sie sich ganz auf |hre (Gaste und die

schénsten Augcnblicke |lhrer [Teier konzentrieren.

| assen Sie uns gemeinsam lhre T raumhochzeit

gestalten!

Wir freuen uns darauf, Sie Persénlich zu beraten
und H"IFC Hochzeit zu einem [Test der Sinne zu

mBC}'ICﬂ.
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CATERING AMND EV‘E'NT SERVICES



Der sche @

Hahnchen 5Pitzen in Katsu Fanade an Mango Ci‘iili Ci’iutneg
vegane Kartoffel Antipasti SPieBe an mediterraner Cremc

Marinierte Mini Mozzarc”a Bé”chen

an | omatenvariationen mit Basiiikum verfeinert
Mini Reibekuchcn mit Réuchcrlachs und Mcrrcttichcreme verfeinert
Balkan Bé”chen an Bulgursaiat im Gias arrangiert

leckere Blétterteigvariationcn

Brotauswahl unserer [Jausbickerei

mit selbstgemachtcn Dips

/anderfilet an cremiger Mandelsauce mit Zitrone verfeinert

Piri Piri Hahnchenfilets an Pasilikum Sahne Sauce

Rinderfiletstreifen in einer feinen 5herr9 Scl'ialotten Sauce
abgerunciet mit frischen Champignons

veganes Kici‘iererbsencurrg mit feiner Kolcosnote abgcsciﬂmeckt

dazu frische Bandnudeln, gratinierte Kartoffelscheiben

und Kréuterreis

Saisonale (Gemiisecauswah!l mit Sauce Hollandaise

Sommerliche Salatauswai‘ii mit zweierlei Dressings angeric]’rtet
ausgcwélﬁlte Késesorten

[rdbeer Tiramisu mit gerdsteten Mandeln
geschichtetes Mousse aus gcschmolzencr Schokolade

Mangohéubchen mit leichter Vanille Joglﬁurt (Creme

pro Ferson el @S




Marinierte Antipasti Variationen verfeinert,

mit sonnengerei{:ten Oliven und italienischen
Kasevariationen sowie hausgemachten DiPs und

frischem PBrot von unserer Hausbackerei
frische Fischauswahl vom FischhoF Baumu’.’x”er
Mini Salattaschen vcgctarisch, abgerundet mit [eta

marinierte Héhnchenspicﬁ Variationen

an hausgcmachtcm Mango Chili Chutneg
Tomaten Mozzare”a SPieBc & Dattcln im Speckmantel

bunter Couscoussalat mit Granata[:ncelkernen &
frischer Melonen [Teta Salat, abgerundet mit Basilikum,

im laschen serviert
G

Koteletts vom |berico Schwein
an Fortwein Schalotten Sauce

Futcnmcclai”ons a la Bruschetta

mit Mozzarella gratiniert

Lachstranchcn an sautierten Tomaten

und Spargelspitzen mit /itronenbutter verfeinert

gcﬁi”tc SPitzPaPrika mit GchsePolcnta

auf mediterranem Gcmﬁscbett

dazu geschmorte Rosmarinkarto??eln,

krégtiger Wildreis und Bandnudeln mit Kréuterpesto

eine saisonale (Gemiiseauswahl mit Sauce [Hollandaise

hausgcmachte Fanna Cotta
aus weiBer Sclﬁokolade mit Mango ToPPing

Moussc au Chocoiat mit leckerem Crumble
chirsich Melba an Mascarpone Quark Creme

pro Ferson S gD ACE S



Happy Loy

Hahnchen Stick Variationen an Mango Salsa

kleine Mini Burgcr Variationen vegetarisch & vom Rind

marinierte Antipasti, geschmort mit sonnengercilctcn Oliven

und Parmaschinken an Knoblauchcreme
Mini Fita Taschen vcgetarisch geFUHt mit [T eta
Datteln im Speckmantcl & | omaten Mozzarella SPiCBC

erfrischender Meloncn [Feta Salat mit Basilikum in Tomatenvinaigrettc
grobe Bro’causwahl mit hausgemachten DIP Variationen

Hahnchenbrustmedaillons mit einer T omaten [Teta f:'u”ung

an einer gruchtigen T oscanasauce mit Sahne verfeinert
frische Schweinemedaillons an feiner Champignon Rahm Sauce

| achs an WeiBwein Farmesan Saucc mit Kréuterkruste gebacken

»

mediterrane Gemijselasagne ‘vegan oder vegc’cariscl‘l

dazu frische Bandnudeln mit Krautern verfeinert,
gesclﬁmorte Dri”inge und
gratinierte Kartoffelscheiben mit Kasekruste

Saisonale (Gemiiseauswahl mit Sauce [Hollandaise

sommerliche Salatauswah!l mit zweierlei Dressings

hausgemachtc Fanna Cot‘ca aus weiBer 5chol<o|aclc
an [Jimbeer Basilikum Mousse

feine Espressocreme mit Crumble verfeinert

frische Obstspieﬁe

pro Ferson 59,90 €



. W/\/eﬂ(ﬂ(u/y Jie |
: Gebad&zne Antipasti \/ariationen '

mit Knoblauchclil:), Kasesticks und Parmaschinken

Tomaten Mozzarc”a Salat an getrockneten Tomatcn mit

Balsamico Pesto und Rucola verfeinert
Mini Fita Taschcn mit frischem Salat und [Teta verfeinert

knackige WraP Variationen mit Frischkésecrcmc,
frischer Rohkost, vegetarisch & mit Pute

Datteln im Speckmantel & Héhnchen ]:ingers an
hausgemachtem Mango Chili Chutneg

mit Blattspinat geFUHte FPutenrsllchen im Schinkenmantel

an einer frischen Krauter Sahne Sauce mit T omaten verfeinert
geschmorter Rinderbraten an einer klassischen Bratensauce
Lachs Blattspinat Lasagnc
vegetarische Gnocchipfannc mit mediterranem (Jemiise

dazu frische Bandnucleln, gratinierte KartoFFclscheiben
und gebratene Dri”inge

Saisonale (Gemiiscauswah!l mit Sauce [Hollandaise

ausgewéhlte Kasesorten mit frischen Baguettevariationen

an hausgemachtcn Dips

Mousse au (Chocolat an Crumble
FPfirsich Melba an Vanille Mascarpone @
Erdbeer Tiramisu mit gerOsteten Mandeln

pro FPerson 36,90 €




Chic Wedding B0

Gcbackene Antipasti \ariationen
mit Knoblauch Dil:), Kasesticks und Farmaschinken

Tomatcn Mozzare”a Salat an gctrockneten Tomaten mit

Balsamico chto und Rucola verfeinert

italienischer Nudelsalat mit gerdsteten FPinienkernen

an Palsamico \/inaigrctte

frischer Couscoussalat mit Granatappelkernen verfeinert

Kar’coH:elsalat klassisch mit Fleischwurst, (Gurke und [7J
Rotkohlsalat mit Feta und APFcln verfeinert
/aziki gricchischer Art

Smashed Fotatocs mit Kasehaube

UI’]C! Sonnenblumenkcrnen

@azw ﬁféocoft Ve m &)u’ﬂ:

| achsfilet 5tijcl<e in Krautermarinade mit Gri”gemﬂse
hausgemachte Balkanré”chcn
marinierte Schweinesteak Variationen
Rinder Flank Steaks

Tandoori ]"]éhncl’xenspie&e
Variationen von der Wurst

vegetarische Gri”gemﬂse Kase Spieﬁue

ausgcwéhlte Ksdsesorten mit frischen Brotvariationen

an hausgemachtcn DiPs & (Grillsaucen

Mousse au (Chocolat an Crumble
FFirsich Melba an \/ani”c Mascarpone (Creme
Basilikum | imetten Creme an frischen [[rdbeeren

pro Ferson AF4r OIS
zzgl. Fcrsonal & Equipment
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Gebackene AntiPasti Variationen ‘vegan’

Tomaten Mozzare”a 5alat an getrockneten Tomaten mit

Balsamico Festo und Rucola verfeinert
Mini FPita T aschen mit frischem Salat und [Teta verfeinert

knackige WraP Variationen mit Frisc]ﬂcésecreme,
frischer Rohkost & vegan mit (_ouscous und Babgspinat

vegane Kartoffel FaPrika /ucchini 5Pief56 an mediterraner (Creme

vcgetarische Medaillons a la Bruschetta
mit Mozzarella iiberbacken an T oscanasauce

dazu Kosmarinkartoﬂceln

veganes KiCl"lCY‘CY‘!DSCﬂCUI‘Y‘y aus buntem GCmUSC

mit feiner Kokosnussnote an Wildreis
vegctariscl'xc Reisballchen an Asia Gemﬁsep{:annc

vegane Gemijselasagne mit Spinat

und T omaten verfeinert

Banclnucleln an | omaten Basilikum FPesto

ausgewéhlte Kssesorten mit frischen Baguettevariationen

»

an hausgemachten DiPs und mediterranem Tomatenclip “vegan

Mousse au Chocolat an Crumble

vegane Himbeer \/ani”e Creme
E_rdbcer Tiramisu mit gerdsteten Mandeln

pro F’erson 38,90 €




KZ@W Zg%ew(@//w%m
H/y@r/éeﬂ( ZUM Ew@

Camembert (Crostini mit Dattel im SPeckmantel
& vegetarisch mit Freiselbcercn, Mini Salattascl’xcn vcgetarisch,
] omaten Mozzarella Spieﬁe und kleine Blétterteigvariationen

3 Teilchen pro Fcrson 8,90 €

Sube Jeckercicn fir lischendurch

Blec]ﬂkuchcnhappen gcmischt,
Ferzwaffeln am Stil &

verschieden geﬁj”te Crepevariationen

CW/?WWJ ZW /LZLZZ—WMM

Currgwurst (1 pro Ferson) oo

3 Teilchen pro Person 7,90 €

mit verschiedenen Zutaten zum TOPPen,
Kichererbsencurrg (als vegane Alternative) dazu Brotsticks
und kultigc Becher mit Pickern

pro Fcrson 7 QNI E




Melden Sie sich gerne bei uns.

Die Meniis sollen als lcleengeber dienen und kénnen
individuell nach |hren Wiinschen abgeéndert und

angepasst werclen.

5chreiben Sie uns gerne eine Mail mit |hrem
Wunschmenu und wir erstellen ”*men ein

unverbindliches Angebot.

imco@catering~sc|1imion.de

Sclﬁj
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