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| iebe (Genussfreunde,

lassen Sie sich verwshnen und genieben [hren Tag n
vollen ZUgen - Wir sorgen claFUr, dass H‘lr besonderer
Tag kulinarisch unvergesslich wird und Sie nicht
]hre wertvolle /eit in der K'Llche Verbringen.

Wir bieten |hnen einen vollumfassenden Service,
der keine WUHSChC offen lasst.

Von einem individuell abgestimmtem Meni, iber
stilvolles E_quipment wie Geschirr, (1ldser und
Mobel, bis hin zum Pemcekten Servicepersonal ~

wir kimmern uns umjecles Detail.

So konnen Sie sich ganz auf |hre (Gaste und die

schdénsten Augenblicke lhrer [Teier konzentrieren.

Wir freuen uns darauf, Sie Persc’jnlich zu beraten.

»
i
CATERIMG AMD !."‘.-"_E__HT SERVICES



@W?@@ﬂ( embinalisnen

Kleine Héppchen Sy ober (Genuss!
Mit Liebe gemacht.

/wei Fétte und alle Héncle voll zu tun

Acht Teilchcn ]:ingcmcood aus unserer Fingcr?ood
Manu{:aktur und zwei Fartgsuppen nach Wahl
dazu ein Brotkorb aus unserer [Jausbackerei, abgcrundet

mit zwei leckeren Dips und kleinen [Dessertvariationen

pro Ferson 34,50 €
(ab 20 Personen)

( u rrywurst trith [ ngencoocl

Currgwurst SHOe O RITHIE verschiedenen Zutaten

zum Toppen, dazu sieben T eilchen
Fingerfood nach Wahl aus unserer

Fingemcoocﬂ Manufaktur

und eine leckere Brotauswahl

pro Ferson 29,90 €



@Wé@ﬂ( embinalisnen

Kleine Héppchen S Oy er (Genuss!
Mit Liebe gemacht.

Uberraschungspaket Fingemcoocl

Sie schenken uns ]hr \/ertrauen und wir stellen Hwnen
ein leckeres Finger{:ood Faket, bestehend aus insgesamt

et vegetarischen und Heischhaltigen T eilchen, zusammen

pro Ferson A et

Hausgcmacht, frisch und mit | iebe zubereitet !

5chnitze|\/ariationen

Futenschnitzel an Curr9 ]:rucht Sauce

Schweineschnitzel a la lammkuchen

RELDIA Knusper Schnitzel mit Champignons iberbacken
dazu geschmorte Drillinge und KartoH:CI DiPPers

sowie eine bunte Salatplatte mit zweierlei Dressings

pro Ferson 19, 90-€



Hausgemaclﬂt) frisch und mit Liebe zubereitet !

REIEE

FaPrika Ggros Geschnetzeltes von der Fute
(Goldbraun gebackene Schweineschnitzel

£.0¢ o it Champignon Rahm Sauce

(Gratinierte Lasagne aus mediterranem (Gemiise
dazu geschmortc Dri”inge und Penne

sowie eine bunte Salatplatte an zweierlei Dressings

Hier & Jetzt

ChWClﬂCmCdalHOﬂS ) e ST 33 Champlgnon Kahm Saucc

Hahnc]ﬁen Knus e Sc:lﬁmtzel it Brokkolx gratlmert
Kase T ortellini in einer Schinken Sahne Sauce
(Gnocchi Pfanne mit mediterranem (Gemiise tomatisiert
dazu geschmorte Bratkar’co{:{:eln

und gratinierte Kartoffelscheiben

pro Fcrson O R

sowie eine bunte 5alatauswah| mit zweierlei Drcssings

pro Ferson 2 TSRO




Hausgcmaclﬂt} frisch und mit Liebc zubereitet !

| ischlein deck dich

Herzhafter Schaschliktopf vom Schwein und Rind
Héhnchen Knusper 5chnitzc| an Currg Frucht~

und Champignon Rahm Sauce

[ine bunte Lasagnc aus Linsenbologncse

dazu geschmorte Drillinge und frische Krauter Bandnudeln

sowie eine bunte Salatplatte mit zweierlei Dressings

frische Brotauswahl
an Dattel Curr9~ und Auberginen Ricotta DIP
und eine Késeplatte mit Obst

pro Ferson 4 MO €
mit Dessert nach Wahl 29,50 €




Hausgemacht, frisch und mit | iebe zubereitet !

H littenzauber

Kleine Gourmet Haxen an leckerer Malzbier Sauce
Hausgemachte Késekm’jdel

auf Rahmsauerkraut mit Kasscleerchl

Kleine Schweineschnitzel in Brezel Knusper FPanade
an Champignon Rahm Sauce

dazu frische PBratkartoffeln mit Speck & /wiebeln verfeinert

und cremige K’ésespétzle mit Schmorzwiebeln

sowie eine saisonale (Jemiiseauswahl mit Saucc Hollandaise

Laugenkongckt mit Obazda und [rischkase Krauter DIP
Kaseauswahl und FFC}CFerbeiBer

Bagrisch Creme mit hausgemaclﬂter

Grijtze AESTRede n Beercn

pro Ferson VA e
ohne Dessert 27,90 €




f:risch auggetischt

Mini Fita Prote mit
GeHUgel Ggros Strehcen und Salat

Bruschetta aus sonnengerehcten Tomaten

\/egetarische Wral:) Happen mit
Kréuter Frischkése Cremc und Kolﬂkostsalat

Blétterteigtaschen mit Spinat und [Teta

Chickenburger Zum Selberbauen

mit Crunchg Hahnchen Filets
Chimichurri Mago und hausgemaclﬁte burgersauce

sowie Salat Variationen zum ToPPen
Schweine Ggros Geschnetzeltes mit FaPrikastreiFen

T ortellini in Fruclﬁtiger Tomaten Sahne Sauce
mit (Goudawiirfeln gratiniert

dazu frische Kartoffel DEPPers mit Sour (Cream
und gratinierte Smashed Potatoes

Couscoussala’c mit Granatapgelkcrnen verfeinert
hausgemaclﬂter Cole 5|aw mit Walni.]ssen

und einen frischen Pauernsalat mit [Teta

Raffaello Creme mit frischen [[rdbeeren
und Mousse au (Chocolat aus

zweierlei Schokoladen

pro Ferson N9 O
ohne Dcsscrt ) OE <



Herzhanct & [ ein

Herzhaft leichte Wrap Variationen
vegetarisch & mit Geﬂﬂgel

Kulinarische T omaten Mozzarella Spieﬁe mit basilikum

Hashnchen Variationen am SpieB s'CEME Itk aih
Mango Chili Chutncg

Mini Cevapcici an erfrischendem Bulgursalat
mit Minz DIP im Glésc]ﬁen serviert

\/egetarische Mini Fita T aschen
mit Salat und [Teta

Erisches Baguette an
hausgemachtem Dattel Currg DIP

Héhnchen KnusPer Schnitzel

goldgelb gebacken
mit Champignons und Prokkoli gratiniert

Schweinefilet im Schinkenmantel
an Kr’éuter Sahne Saucc mit SenF verfeinert

o cchi.an Jromaten SahnerSauce

mit mediterranem (Jemiise verfeinert

Frische Eierspétzle In Butter geschmort
(Gebratene Dri”inge

Saisonale (Gemiiseauswahl mit Sauce Hollandaise

Mousse au Chocolat an feinem Crumble
Ffirsich Melba an Mascarpone \/anille Creme

pro Ferson 36,90 €
ohne Dessert O S



]_iebli ngsessen

Herzha{:t leichte WraP Variationen
vegetarisch & mit GcHUgel

Héhnchen ]:inger Sticks an Mango Chili Chutneg
T omaten Mozzarella Spieﬁc mit Pasilikum verfeinert

Blétterteigschnecken ]:lammkuchen Art
Mini Burger Variationen

Héhnchcn KnusPer Schnitzel
an Currg I:rucl‘x‘c~ und Clﬁampignon Rahm Sauce

Schweine Ggros Auflauf
mit Faprika verfeinert und [Teta tiberbacken

Mcditerrane Gemt’xselasagne

Karto{:Fcl DiPPers und gebratcne Dri”ingc
sowie eine bunte Salatauswahl

mit zweierlei Dressings

Mousse au Clﬁocolat

Hausgemachtc Fanna Cotta
aus weiber Schokolade pro Ferson 36,90 €
mit l—]imbeermoussc ohne Dessert 34,90 €




Landgenuss

(Gebackene Antipasti Variationen mit Oliven,
Farmaschinken, Salami und Knoblauch Dip

T omaten Mozzarella SPiCBc mit Basilikum

Mini Keibekuchen mit Réucherlachstranchen
vom [Tischhof BaumUHer

Kleine Hackballchen im (Glaschen
auf frischem | auch Kartoffelsalat serviert

Datteln im Speckmantcl

Koteletts vom |berico Schwein
an Fortwcin 5cha|otten Sauce

FPutenmedaillons a la Bruschetta mit Mozzarella

Uberbacken an ]CCiI’ICT' Toscana 58UCC

Lachs mit Kréuterkruste auf saisonalem Gchsebett

an leichter WeiBweinsauce mit Farmesan verfeinert

Gefullte Spitzpaprika mit Folcnta ‘vegan’

Feine Bandnuc]eln mit Krautern verfeinert
Gratinicrte KartoFFclscheibcn

und geschmorte Kosmarinkartopgeln

sowie eine saisonale Gemijsepla’cte
mit Sauce [Jollandaise
und einen gemischten Blattsalat

an Palsamico Dressing

Esprcsso Crcme mit Mokkabohncn Crunch
& Himbeertraum aus dem Glas

pro Ferson SICk CASLAS
ohne Dessert e GG



Kusti kal tritht modern

Kleine Hackballchen im (Glaschen
auf frischem Lauch KartoFFclsalat sTeu et

Spargelspiefie im Kochschinkenmantel mit Kresse Creme
Geﬂijgclschnitzel SpieBc an zweierlei DIP

Tomaten Mozzarella 5PieBc mit Pasilikum verfeinert

Hcrzhagte leichte Torti”a \NraP HaPPen
mit ]:rischkése Creme und Rohkost

Kaseauswahl mit Obst
Baguctte mit hausgemachter
Kréuter~ und Knoblauchbutter

Rouladen (Geschnetzeltes vom Weiderind
mit frischen Champignons

Schweinemcdaillons in Pfeffer Rahm Sauce
Hahnchenmedaillons mit T omaten l:ijllung
In Fruchtiger T omaten Sahne Sauce serviert

Kichererbsencurrg mit feiner Kokosnote

dazu gratinierte KartoFFelscheiben
geschmorte Dri”inge und Langkorn (Gemiise Reis

sowie eine saisonale Gem’dseplatte g N ¥
S [cri ks Rt
mit Sauce [Jollandaise #w:fﬂy

'%..‘ " e .

e

Klassische Mascarpone (reme
mit E_rdbecrcn &
Maracuja Hsubchen an \/ani”ecrcme

pro Ferson LY @we
ohne Dessert DGR OIS



Heimatkﬁche

Hahnchen Stick Variationen an Mango Chili Chutneg

Mini Reibekuchen 41114 Réucherlachstranchen
vom [Tischhof Baumiller

T omaten Mozzarella SPiCBe mit Pasilikum verfeinert

Rote Beete Carpaccio mit karamellisierten Waanssen,

Ziegenk’ése, Rucola und Honig Balsamico \/inaigrette

Klassisch geschmorter Braten vom Weiderind

Feine Schweine Medaillons im Schinkenmantel

an einer Champignon Rahm Sauce

Lasagne ausatiseniem | achs mit B!attspinat verfeinert

dazu geschmortc Dri”inge und frische Knépﬂe in Putter

sowie eine saisonale Gemijseplatte

mit Sauce [Hollandaise

gemischte Brotauswahl, abgerundet mit

Kréuter Knoblauch DiP & Tomaten l:eta But’cer
und einer Kdseauswahl mit Obst

E_sl:)resso (Creme
mit Sahnehaube &

Mascarl:)one (Creme
mit Apple @A

pro Ferson S DL OF
ohne Dessert 39,90 €




Genussmomente

Mini Burger Variationen

als Cheese- und \/eggie 5urgcr
Hahnchen Spitzen in Katsu Panade
an Mango Chili Chutneg
Couscoussalat mit Granatap{:elkernen

Mini Mozzarella Ballchen in Festo \/inaigrette

mit frischen T omaten verfeinert

im (Glas serviert
Blétterteigtaschen ge{:UHt mit Spinat und [Teta
Ziegenkése in Farmaschinken an Dattel Kon{:it

Feine Streifen vom Kind a la \Stroganoﬁj serviert
Futenrollchen mit SPinat geﬁl”t und in Schinken ummantelt
an Pasilikum Sahne Sauce

/anderfilet an WeiBweinsauce mit /itrone verfeinert
\/egetarische /ucchinischiffchen mit mediterranem (Gemiise
ar: [lomatenioalce gratiniert

dazu kréftiger Wildreis, Spé’tzlc in Putter geschmort
und gebratene Dri”inge mit frischen Kréutern und Zwiebeln

eine saisonale (Gemiise latte mit le'e Ho”anclaise
i

sowie eine Salatauswah!l mit zweierlei Dressings

Ausgewéhlte Késesorten mit Laugenkonfekt
an hausgemachten Dips

Erdbeer Tiramisu mit e RO STl Mandelbléttchen
Mousse au Chocolat mit Crumble
und hausgemachte Fanna Cotta

aus weiBer Schokolade mit [imbeermousse

pro Ferson SRHNOOE
ohne Dessert S IEIONE




Bells

Bruschetta aus sonnengereipten Toma’cen
Melonenschiffchen mit Farmaschinken

(Gebackene Antipasti mit Oliven und Kase Sticks
an Knoblauch DiP
Toma’cen Mozzare”a Salat mit Festo und Balsamico verfeinert
Garnelenspieﬁe an | omaten Knoblauch Dip
Datteln im Speckmantel

Mini Ciabatta an Auberginen Ricotta DIP
und Tomaten Feta Butter

Koteletts vom |berico 5chwein

an Fortwein Schalotten Saucc
und geschmorten Rosmarinkarto”eln
Futenmcclai”ons an Toscana Saucc
mit | omate und Mozzarella gratiniert

dazu eine vegctarisclﬂc (Ginocchi (Gemiise FPfanne

|l achs Sahne Sauce mit Spinat
an frischen Pandnudeln

[ine saisonale (Gemiiseauswahl

mit Sauce [Hollandaise

Hausgemachtes Fanna Cotta aus weibBer Schokolacle

mit beschwipsten Beeren

| eichte Basilikum | imetten (reme

pro Ferson R SNCTR
ohne Dessert 4SO




Frische Toma’cen Mozzare”a Flatte

it Gurkcnschciben verfeinert

Schinken Melonen Schiffchen

| achsauswah!l vom [Fischhof Baumiller
mit Meerrettich und /wiebeln

Frischwurstaufschnitt
und ausgcwéhlte K.’a'sesorten mit Obst

Frisches /wiebelmett

FartgFrika&chn und Mini Schnitzcl von der Fute
mit verschiedenen Dips

Garnicrtc E_ierhélf:ten

[Frisches Rithrei mit Baconscheiben (extra)
und frischem Schnittlauch

Quark, Marmelade & Nougatcrcme
Putter und Margarine

Brétchenvariationcn

und Mini Croissants

pro Fcrson RSO SS

Genussvo”e Ergénzungen

Obstsalat pro Gléschen OO T
Bircher M'Llsli im Glésclﬁen 3,50¢€

Forridge mit Vanillecreme und frischem Obst
Im Weckglas pro StUck Sk OR v

kleiner Obstkorb Ze oGRS pro Ferson



sibe Jeckercion

5056 \/ersuchungen - mit | iebe zum Detail.

UHSCFC ]:_mpmceh!ung:

Zwei Gléschen Dessert pro Fcrson fiir g A€

[Fin (Glaschen Dessert pro Person fiir 2,95 €
(Minclestbeste”menge pro Sorte 5 St’uck)

UHSCFC Kreationen Zum A!DSCI’][USS

Himbcertraum ~ Mascarpone \/ani”e Crcmc mit Himbccren
Erclbeer Tiramisu mit Bcrosficten Manclelbléttchen
Maracujah’éubchen mit Vanillecreme

Hausgcmachtc Fanna Cotta aus weiber SCEOkolade quqr
mit Himbeermousse/\/\/aldbeeren oder E_rc”aeeren R '

Basilikum | imetten Creme an frischen [[rdbeeren
Raffaellotraum mit [ rdbeeren

Cheesecake [Dessert 'mit frischen I:r[}ch’cen

Obstsalat mit oder ohne Vanillesauce
Rote (Griitze mit Vanillesauce

Bailegs (reme mit Sauerkirschen
Schokomousse mit frischem Crumble
Klassisches Tiramisu

After E_ight M

Espresso Creme mit Schoko Crumble



%/&/memﬂ/w ﬁej&a@%

fﬁUBes

(Gemischte Mini Plunder T eilchen
mit Himbeer, NS Fudding,
/imt und AP]CCI pro StUck P B e

Gemischte Blech‘cuchenhappen pro Stijck W
Gc—:mischtc Blcchkuchenstﬂckc pro Stijck o 12O

r1enﬂuﬂ%es

(Gemischte Antipasti Platte
mit Oliven, Farmasclﬁinkcn und
Kase Sticks dazu Knoblauchcreme pro Ferson QI OL €

Fischplatte vom Fischho{: baum'u”er
mit (Garnelencocktail, | achs, [orelle,
Aal, /wiebeln und Meerrettich Creme pro Ferson PHIoesc

Késeplattc mit ausgewélﬁltcn Sorten

und Obst pro Ferson 4 DG
FPfefferbeirer 50¢g (ab 10 Stiick) pro SHUGIESSZ 50 €
Fartg?rika&e”en mit DEP pro ) Hillc i w205.08 €.

(Gemischter Brotkorb mit feinen Mini
(Croissants, herzhaften Snackstangen

und gemischten Fartgbrétchen pro Fcrson L RO

UI’ISCFC DiPs (% Sorten pro Ferson) pro Ferson 2,60 €

Krauter-/Knoblauchbutter,

Dattel Currg DiP, Scha{:skése Knoblauclﬁ Butter,

Krauter Knoblauch Dip, Faprika Feperoni Dip,

Tomaten Feta Butter und mediterraner Tomatencjip (Vegan)



Weine Bescuderneilen

Fingemcoocl zum jimpgang

Camcmbert Crostini mit Dattel im SPeckmantel
& vcgetarisch mit Freiselbeeren, Mini Salattasclﬂen,
T omaten Mozzarella Spiefﬂc und kleine Blétterteig Variationen

) Teilchen pro Ferson 8., SOds

suBe Leckereien fiir zwischendurch

Blechkuchenhappen gcmischt,
Herzwaffeln am Stil &
verschieden geFUHte Crépe Variationen

3 Teilchen pro F &6 Onbie90. €

Currgwurst zur Mitternacht

Currgwurst (1 pro Ferson) €toseo”

mit verschiedenen /utaten zum Toppcn,

Kichererbsencurry (als vegane Alternative), dazu Brotsticks
und kultige Becher mit Fickern

pro Ferson %; FOTE




Melden Sie sich gern bei uns.

Die Meniis sollen als ldeengeber dienen und kénnen
individuell nach |hren Wiinschen abgeénclert und

angepasst werclen.

Schreiben Sie NS gerin e Mail mit ]hrcm
Wunschmenu und wir erstellen ”*men ein

unverbindliches Angebot.

inFo@catering~sc|ﬂimion.cle

SCIM

CAaTERImiG  ~mafr I_"\u'i'_



